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Ristorazione

Michele Turelli

m C'g chi le snobba e chi le
esalta, chi le ritiene superate
e chi ne difende il contenuto.
Allavigilia di ogni uscitalasto-
ria si ripete, ma l'attenzione
non va mai scemando. Anzi,
sepossibile va addirittura cre-
scendo.

Parliamo delle guide gastro-
nomiche. Dopo  quella
dell'Espresso presentata al
pubblico all'inizio del mese, e
in attesa della «rossa» Miche-
lin, ieri a Roma &

quest’anno ha regalato alla
nostra provincia riconosci-
menti di valore assoluto, con
sei promozioni e altrettanti
importanti nuovi ingressi.
Tra i migliori ristoranti
d’Italia che si fregiano ogni
anno delle ambite «tre for-
chetter, quest’anno al confer-
matissimo Miramonti I'Altro

do84 di Gardone Riviera dei
fratelli Camanini; per loro il
2018 si sta sena dubbio rive-

di Concesio si affianca il Li-,

La nostra provincia trionfa
nella Guida Ristoranti 2018
Ben 5 locali conquistano

la seconda «forchetta»

lando come un anno fantasti-
co. Per la nostra provincia si
tratta di un successo senza
precedenti che sanciscelosta-
to di forma smagliante del
movimento enogastronomi-
co bresciano.

Nella nuova fiammante cu-
cina di Concesio non si smet-
tedibrindare: a Daniela Pisci-
nieaPhilippe Leveillé, prossi-
mo al debutto su Rai2 con «Il
ristorante degli chef», va dato
atto di essere stati i precurso-
ri e gli apripista di una corren-
tedi pensiero fattadiabnega-
zione e sperimentazione che
orgogliosamente celebra og-
gi i propri eroi.

In riva al Benaco ne sanno
qualcosa: con Stefano Baioc-

co balzato a quo-

stato il turmo di  Lanzanitra ta 88 e uno stuolo
quella del Gambe- j migliori bistrot, diquattordicicol-
ro Rosso. La Madia e leghi forti ora del-.

. LaVillettatrale e due forchette,
Pollice alto. Laven- trattorie al to gli unanimi com-
tinovesima edizio- i vy p plimenti capitoli-
nedellaguidacura- i le insegne nisono andati og-
tadaLauraManto- @l debutto gi a Riccardo e
vano, mai come Giancarlo Cama-

nini, capaci di aver proiettato
illoro Lido84 nel novero delle
mete gastronomiche pili am-
bite addirittura a livello euro-
peo. Riceardo ai fornelli non
finisce di stupire per lasuain-
nata capacita di ricerca e, co-
me sileggera da domani sulla
guida, «il resto lo fanno talen-
to e mano sublime».

La tradizione. Nel solco della
tradizione chi invece resiste
imperterrito e non smettere

di raccogliere consensi & il
Gambero di Calvisano, defini-
to «il locale del cuore e della

pancian».

Alle sue spalle, detto del bal-
zo in avanti della Grande Li-
monaia del Lefay Resort di
Gargnano, e di Casa Leali a
Puegnago, va sottolineata la
promozione di ben cinqueri-
storanti nel novero delle due
forchette: dalla solidita del
Carlo Magno di Collebeato e
della Locanda del Benaco di
Salo, ecco farsi largo giovani
ambiziosi alla guida di inse-
gne del passato, ora tutte di
nuovo corso, ossiala Dispen-
saPaneeViniad Adro, le Rose
a Sald e il brillante Sedicesi-
mo Secolo ad Orzinuovi di
cui siamo pronti a scommet-
tere sul futuro radioso.

Le novita. Ben seile nuove in-
segne al debutto con una for-
chetta: ad aprire l'elenco & la
Cucina San Francesco di Co-
logne con al timone Piercarlo
Zanotti, poiBalia Gardone Ri-
viera, Fior di Loto a Puegna-
go, 1l Girotondo a Montero-
tondo, Saur ad Orzinuovi e Di-
na a Gussago, il cui timido
esordioin guidanon deverap-
presentare una bocciatura
per Alberto Gipponi, allaribal-
ta delle cronache enogastro-
nomiche a meno di un anno
dall’apertura.

Oltre alle enotavole, tratto-
rie e birrerie di cui comed’abi-
tudine riportiamo i punteggi,
il Gambero Rosso ha nuova-
mente premiato a Roma
I'Osteriadella Villetta di Palaz-
zolo elaMadia di Brione, qua-
li antitetiche ma confortanti
tra le migliori trattorie d’'Tta-
lia, e Alessandro Lanzani e i

L4 - -
suoi locali cittadini, con il
massimo punteggio nella ca-
tegoria bistrot.

Insomma, per Brescia e pro-
vincia sono atrivate davvero
tantissime soddisfazioni. //
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